Gasthaus & Naturbad am Crestasee
Menuvorschlage 2010

Menu 1

.Insalata Caprese”
Tomaten-Mozzarella-Salat
an Pesto-Vinaigrette

**

Schweinsgeschnetzeltes ,Zurcher Art*
Spinat-Nudeln
Saison-Gemuse

**

Gebrannte Creme ,Grossmutters Art*

Fr. 46.50

Men( 2

Tomatencreme mit Basilikumschaum

**

Ossobucco ,Cremolata“
Polenta
Saucengemduse

**

Caramelkopfli auf frischen Friichten

Fr. 48.50

Menu 3

Blattsalat mit grilliertem Gemiuse
an Balsamico-Olivendl-Vinaigrette
*%*

Felchenfilet gebraten
Krauterreis
Karamelisierte Karotten

**

Himbeer-Sorbet mit Prosecco

Fr.54.-



Menu 4

Biindner Gerstensuppe mit Bundnerfleisch-Streifen
~.Grossmutters Art*
*%*
Bundnerfleisch-Carpaccio
an Olivendl & fein gehackte Zwiebeln
*%*

Hausgemachte ,Capuns Sursilvans®
Spatzliteig & gehacktes Blindnerfleisch in Mangold gewickelt
an feiner Milch-Rahm-Sauce
*%*

Panna Cotta con Bacche
Feines Rahm-Dessert an lauwarmen Waldbeeren

Fr. 59.50

Menu 5

Safran-Siuppchen
mit Crevetten
*%
Melonen-Schiffchen mit Rohschinken Segel
Parfumiert mit Portwein
**
~Schwedenbraten®
Saftiger Schweinsbraten gefillt mit Dérrpflaumen
Rosmarin-Jus
Spatzli & Blumenkohl ,Mimosa“
*%
Amarena-Kirschen
auf Vanilleglace

Fr. 65.50

Menu 6

Gemischte Blattsalate
mit Cherry-Tomaten
an Waldhonig-Balsamico-Vinaigrette

*%

Broccoli-Creme-Sippchen
*%*

Medaillons vom Schweinsfilet
im Speckmantel
Steinpilz-Nudeln
Gemiusebouquet

**

Hausgemachter Apfelkuchen mit Mandelsplitter & Rahm

Fr. 61.-



Menu 7

Nussli-Lauch-Salat
mit lauwarmen Kartoffeln
an Kirbiskern-Ol

**

Rindsbouillon mit Sherry
*%

Gegrillte Hihnerbrust im Rohschinkenmantel
gefullt mit Krauter-Weichkéase
Weisswein-Sauce
Saftranrisotto, Gemusebouquet

*%

Zitronensorbet auf frischem Fruchtsalat

Fr. 67.50

Menu 8

Lachs-Tartar auf kleiner Rosti
auf Salatbeet und Jungsprossen
Dillcreme
**
Melonen-Kaltschale
mit Sekt und Minze verfeinert
*%*
Suss-Scharfe Entenbrust rosa gebraten
Basmati-Reis
Gemuse

**

Joghurt-Creme mit Himbeeren

Fr. 71.50

Meni 9

Rindscarpaccio
an Olivendl, frisch gehobelter Parmesan
*%
Blumenkohl-Stppchen
mit Créutons und Krautern
**

Himbeer-Sorbet

*%

Kalbs-Steak an Steinpilzsauce
Kroketten
Bohnen im Speckmantel

*%

Williams-Birnen-Sorbet mit Williams

Fr. 89.50



Ment 10

Lauwarmer Lattich-Salat mit Feta
auf mit Riccotta gefulltem Mais-Fladen-Brot
*%*
Birnensorbet
mit Prosecco
**
Lugnezer Rindsfilet am Stiick rosa gebraten
auf Kartoffel-Gemuse-Ring
an Pfeffersauce

*%

Mousse au chocolat mit Erdbeercoulis & Rahm

Fr. 90.50

Liebe Gaste!

Es freut uns sehr, Ihnen unsere Menlvorschlage unterbreiten zu dirfen, und hoffen, dass
auch fur lhren Geschmack etwas Passendes dabei ist.

Selbstverstandlich kénnen Sie die verschiedenen Gange miteinander kombinieren, und so
individuell ein Meni zusammenstellen — ganz nach Ihrem Gusto!

CH-Fleisch Qualitat 1A:
Unser Fleisch (Rind, Kalb, Schwein) stammt ausschliesslich aus der Schweiz.

Wir durfen Sie auch daraufhinweisen, dass wir unsere Teigwaren hausgemacht sind und wir
diese taglich frisch vor Ort produzieren. Samtliche Zutaten verwenden wir soweit mdglich aus
unserer Region.

Es wirde uns freuen, Sie bei uns am schénen Crestasee begrissen und kulinarisch
verwohnen zu dirfen.
Fir ein Beratungsgespréch stehen wir lhnen gerne telefonisch oder bei einem persdnlichem
Gesprach bei uns zur Verfiigung.

Mit sonnigen Grissen

Ihre Gastgeber am Crestaee
Gasthaus & Naturbad am Crestasee
Fam. Caprez
Postfach 86
7014 Trin

e-mail: info@crestasee.com
WWWw.crestasee.com

Telefon: 081 911 11 27

Alle Preise pro Person in Schweizer Franken inkl. 7.6 % MWst.



